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Bacs GN 
Gastronorm 
Behälter

BACS GN Seiten GASTRONORM-BEHÄLTER

Inoxydable 14 bis 24 Edelstahl

Polycarbonate 25 bis 30 Polycarbonat

Polypropylène 31 bis 35 Polypropylen
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0              Nicht empfohlen
x                         Anwendbar
xx                Gut anwendbar
xxx      Sehr gut anwendbar

Für Ihre Kalkulationen

Um Ihnen die Ausschreibung Ihrer Kalkulationen 

zu erleichtern,folgende Präzisierung :

* 1 GN 1/1, 40 mm Tiefe 
entspricht ungefähr 15 Portionen

* 1 GN 1/1, 55 mm Tiefe 
entspricht ungefähr 20 Portionen

* 1 GN 1/1, 65 mm Tiefe 
entspricht ungefähr 30 Portionen

* 1 GN 1/1, 100 mm Tiefe 
entspricht ungefähr 40 Portionen

* 1 GN 1/1, 150 mm Tiefe 
entspricht ungefähr 60 Portionen

* 1 GN 1/1, 200 mm Tiefe 
entspricht ungefähr 80 Portionen

Das Gastronormsystem : Die Maße

CONSEILS D'UTILISATION 
ANWENDUNGSBERATUNG

Utilisation 

Anwendung

Bacs acier inoxydable 

Edelstahl

Bacs polycarbonate 

Polycarbonat

Bacs polypropylène 

Polypropylen

Conservation / stockage 

Aufbewahrung / Lagerhaltung
xxx xxx xxx

Bain-marie  

Wasserbadkochen
xxx x 0

Réchauffage 

Aufwärmen
xxx x (maxi 135 °C)* x (maxi 100 °C)

Cuisson 

Kochen
xxx 0 0

Four micro-ondes 

Mikrowellenherd

A vérifier en fonction du four 

Zu prüfen je nach dem Ofen
xxx xxx

Manutention 

Handhabung
xx xxx xxx

Transport liaison froide 

Transport Kühlkette
xxx xxx xxx

Transport liaison chaude 

Transport Warmkette
xxx xx (maxi 135 °C)* x (maxi 100 °C)

Présentation 

Präsentation
xx xxx x

Refroidissement rapide 

Schnellkühlung
xxx xxx xxx

Durabilité 

Lebensdauer
xxx xxx xx

* : Gamme "Alto" : tenue jusqu'à 135° C, gamme "Cristal" : tenue jusqu'à 110° C. 
* : .Serie "Alto" bis max. 135°C – Serie "Kristall+" bis max. 110°C.

Le système gastronorme

0 Déconseillé
x  Adapté
xx  Bien adapté
xxx  Très bien adapté

Pour vos devis

Pour faciliter l’établissement de vos devis, nous 
vous précisons que :

*  1 GN 1/1 H 40 mm 
correspond approximativement à 15 rations

*  1 GN 1/1 H 55 mm 
correspond approximativement à 20 rations

*  1 GN 1/1 H 65 mm 
correspond approximativement à 30 rations

*  1 GN 1/1 H 100 mm 
correspond approximativement à 40 rations

*  1 GN 1/1 H 150 mm 
correspond approximativement à 60 rations

*  1 GN 1/1 H 200 mm 
correspond approximativement à 80 rations
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HYGIÈNE ALIMENTAIRE

DIE PRODUKTVORTEILE

Resistenz 

- Ecken und Ränder verstärkt : keine Verformungen 
mehr im Falle eines Herunterfallens oder  

anderen diversen Erschütterungen.
- Lebensdauer optimiert (Stärke von 0,7 bis 0,8 mm).

Handhabung 

- Ecken verstärkt : vermeidet die Probleme bei der 
Handhabung auf Rollwagen mit Führungsschienen und 

in Öfen.
- Weniger Mühe beim Umgang mit befüllten Behältern: 

begrenztes Gewicht.

Hygiene 

- Ohne Kontakt mit den Lebensmitteln beim 
Wasserbad: Höhe der Ränder angepasst.

- Einfache Reinigung: beim Abwaschen wie bei der  
automatischen Reinigung.

Lagerung 

- Vermeidung der Probleme beim Aufstapeln 
während der Lagerung ( z.B. keine Blockierung, 

Platzeinsparung) : Form erleichtert das Ineinander-und 
Aufeinanderstapeln ohne zu blockieren.

Ergonomik und Design 

- Einfache Handhabbarkeit der Behälter: während der 
Manipulation (Trennung der Behälter, Entnahme aus 

dem Ofen, Rollwagen…), im Wasserbad.
- Optimierte Ästhetik für den Gebrauch in der 

Selbstbedienung: Rippen-Design.

* NF Mit Deckel ohne Löffelaussparung und ohne Griff Artikel 7477

Gastronorm - Behälter aus Edelstahl

Die Unentbehrlichen für das vertikale Kochen!

Ein umfassendes Produktangebot an vollen oder 
gelochten Behältern (zum Dampfgaren und 

Abtropfen in Auffangbehälten), mit oder ohne Griffe 
(feststehend, Korbgriffe, versenkbar) und Deckeln 
entsprechend der Norm EN 631.1 und mit sämtli-

chen Halterungen entsprechend der Norm EN 631.2 
(Ofen, Servierwagen….) verwendbar.

* NF Lebensmittelhygiene-Zertifikat.

Recyclable à 100% en fin de vie.

Nach der Ausmusterung 100% recycelbar.

Bacs gastronorme inox

LES AVANTAGES PRODUIT

Résistance 

-  Coins et bords renforcés pour réduire les 
déformations en cas de chutes ou de chocs divers.

-  Durée de vie optimisée (épaisseur 7/10ème à 
8/10ème).

Manutention 

-  Coins résistants : réduction des problèmes de 
manutention sur les chariots à glissières et dans 
les fours.

-  Moins d’efforts lors des manipulations en charge : 
poids limité.

Hygiène 

-  Pas de contact avec les aliments lors des 
manipulations en bain-marie : hauteur adaptée 
des bords.

-  Facilité de nettoyage : en plonge comme en 
laverie automatique.

Stockage 

-  Suppression des problèmes d’empilage au 
stockage (ex. : pas de blocage, gain de place) : 
forme avec gerbeur.

Ergonomie et design 

-  Facilité de préhension des bacs : lors des 
manipulations (séparation des bacs, sortie de four, 
chariots…), en bain-marie.

-  Esthétique optimisée pour les selfs : design de la 
nervure.

* NF avec couvercles sans encoche et sans poignée réf. 7477

Les indispensables de la cuisson verticale ! 

Une gamme complète de bacs pleins ou perforés 
(pour la cuisson vapeur et l’égouttage en cuvier), 
sans ou avec anses (fixes, panier, escamotables) 
et de couvercles conformes à la norme EN 631.1 
et compatibles avec tous les supports conformes 
à la norme EN 631.2 (fours, chariots….).

Certification NF Hygiène Alimentaire*.
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GN 1/1

GN 1/1

GN 2/1

GN 2/1

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

Position des 
anses 
Platzierung der 
Griffe

GN-Behälter

Behälter  

ohne Griffe

Behälter mit  

versenkbaren Griffen

Behälter  

ohne Griffe

Behälter  

mit festen Griffen

Die GN-Behälter GN 2/1 mit einer 
Tiefe über 100 mm dürfen aus 

Sicherheits- und Ergonomiegründen 
(Gewicht, Fallgefahr) nicht auf 

Wagen mit Gleitschienen verwen-
det werden. Es wird empfohlen, sie 

auf Wagen mit Becken zu befördern 
(siehe Seite 80).

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Position des 
anses 
Platzierung der 
Griffe

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

20 6,5 740002

40 12 740004

55 16,5 740005

65 19 740006

100 29 740010

150 43 740015

200 58 740020

100 29 740310

150 43 740315

200 58 740320

20 3 741002

40 5,8 741004

55 6,7 741005

65 9 741006

100 13,5 741010

150 20 741015

200 28 741020

100 13,5 741110

150 20 741115

Bacs pleins

Bac plein  

sans anse

Bac plein anses 

escamotables

Bac plein  

sans anse

Bac plein  

anses fixes

Manutentionner les bacs GN 2/1 
de profondeurs supérieures à 
100 mm sur cuviers (*) plutôt que 
sur chariots à glissières pour des 
raisons de sécurité et d'ergonomie 
(poids, risque de chutes)  
(*voir page 80).
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GN 1/1

GN 2/3

GN 1/2

GN 1/2

GN 1/1

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

Behälter  

mit Korbgriffen

Behälter mit 

versenkbaren Griffen

Behälter  

ohne Griffe

Behälter  

ohne Griffe

Behälter mit 

versenkbaren Griffen

GN-Behälter

Position des 
anses 
Platzierung der 
Griffe

Position des anses 
Platzierung der 
Griffe

Position des 
anses 
Platzierung der 
Griffe

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

65 4 743306

100 6,2 743310

150 9 743315

200 12 743320

20 1,2 743002

40 2,5 743004

55 3,3 743005

65 4 743006

100 6,2 743010

150 9 743015

200 12 743020

40 3,5 742004

65 5,5 742006

100 8,7 742010

150 13 742015

200 16,7 742020

55 6,7 741305

65 9 741306

100 13,5 741310

150 20 741315

200 28 741320

100 13,5 741210

150 20 741215

200 28 741220

Bacs pleins

Bac plein  

anses panier

Bac plein anses 

escamotables

Bac plein  

sans anse

Bac plein  

sans anse

Bac plein anses 

escamotables
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GN 1/4

GN 1/6

GN 1/9

GN 1/3

GN 2/4

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

GN-Behälter

Behälter  

ohne Griffe

Behälter  

ohne Griffe

Behälter  

ohne Griffe

Behälter  

ohne Griffe

Behälter  

ohne Griffe

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

40 2,5 743604

65 4 743606

100 6,2 743610

150 9 743615

40 1,6 744004

55 2,1 744005

65 2,5 744006

100 3,7 744010

150 5,7 744015

200 7,5 744020

250 10 744025

40 1,1 745004

55 1,5 745005

65 1,7 745006

100 2,5 745010

150 4 745015

200 5,2 745020

65 1 746006

100 1,7 746010

150 2,2 746015

200 3 746020

65 0,6 747006

100 0,8 747010

Bacs pleins

Bac plein  

sans anse

Bac plein  

sans anse

Bac plein  

sans anse

Bac plein  

sans anse

Bac plein  

sans anse
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1

GN 1/1

GN 1/1

GN 2/1

Gelochte Behälter  

ohne Griffe

Gelochte Behälter  

ohne Griffe

Gelochte Behälter  

mit Korbgriffen

Anordnung der Lochung

Lochdurchmesser : 3,5 mm
Die Dampfkochversuche zeigen, daß die seitliche 

Perforierung auf den Kochvorgang keine Auswirkung  
hat bei Behältern mit niedriger Höhe. 

Dagegen ist eine Perforierung des Bodens  
unerläßlich.

Gelochte Behälter

H mm
Côtés et fond 

Wände und Boden

Fond seul 

Nur Boden

40 x

55 x

65 x

100 x

150 x

200 x

Platzierung 
der Griffe
Position 
des ansesH 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

100 13,5 741510

150 20 741515

200 28 741520

40 5,8 741404

55 6,7 741405

65 9 741406

100 13,5 741410

150 20 741415

200 28 741420

55 16,5 740405

65 19 740406

100 29 740410

Bacs perforés

Bac perforé  

sans anse

Bac perforé  

sans anse

Bac perforé  

anses panier

Positionnement des perforations

Ces perforations ont un diamètre de 3,5 mm. 
Les essais faits en cuisson vapeur montrent que 
les perforations latérales n’ont pas d’incidence 
sur la cuisson pour les bacs de faible profondeur.  
Seules les perforations du fond sont indispensables.
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1

GN 2/3

H 

mm

C 

litre
Code 

Ref
Prix � HT 

Price � HT

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

GN 1/2

GN 2/4

Gelochte Behälter  

ohne Griffe

Gelochte Behälter  

ohne Griffe

Gelochte Behälter  

ohne Griffe

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Gelochte Behälter

65 5,5 742406

100 8,7 742410

150 13 742415

65 4 743406

100 6,2 743410

150 9 743415

100 6,2 743710

Bac perforé  

sans anse

Bac perforé  

sans anse

Bac perforé  

sans anse

Bacs perforés
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www.probourgeat.com

www.probourgeat.com

+33 (0)4 76 32 14 44

Pour vous et vos collaborateurs, votre adresse pro
Die Fachadresse für Sie und Ihre Mitarbeiter

Einfach einloggen und persönliches 

Passwort eingeben, und das gesamte 

Angebot von Bourgeat steht Ihnen 

offen :

Die technischen Daten

Die Fotos

Die Bedienungsanleitungen

Die detaillierten Datenblätter

Die Pläne und Ersatzteile 

Alle Informationen über die Normen 
und Warenzeichen

Erfahren Sie mehr über das 
Produktangebot in unserem Katalog.
Sie sparen eine Menge Zeit bei der 
Erstellung Ihrer Kundenangebote.
Sie haben noch mehr Trümpfe in der Hand 
für Ihre Besprechungen mit Ihren Kunden.
Die Erstellung Ihrer Bestellung wird 
erleichterf.

Besuchen Sie uns ! 

Sie verfügen über einen geschützten und 
abgesicherten Bereich

Pour toute demande d'accès, contactez-nous au 
Rufen Sie uns für Ihren persönlichen Einwahlcode unter der folgenden Nummer an

Un simple Login et Mot de passe 

personnalisé et vous accédez à toute 

l'offre Bourgeat :

les caractéristiques

les photos

les notices d'utilisation

les fiches techniques détaillées

les plans et pièces détachées

toutes les infos sur les normes et 
labels

Rejoignez-nous ! 

Enrichissez votre connaissance des produits 
au catalogue.
Gagnez un maximum de temps dans la  
préparation de vos devis clients.
Soyez encore plus performant dans votre 
approche commerciale.
Allez encore plus vite dans le passage de vos 
commandes.

Espace protégé et entièrement sécurisé
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HYGIÈNE ALIMENTAIRE

Deckel ohne Griff für 

Behälter ohne Griffe

Deckel mit Griff für 

Behälter ohne Griffe

Deckel mit Griff für 

Behälter mit festen oder 

versenkbaren Griffen

Deckel mit Griff für 

Behälter mit Korbgriffen

Deckel mit Griff und  

Löffelaussp. für Behälter 

ohne Griffe

Deckel zu den GN-Behältern  

aus Edelstahl

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

GN 2/1 650 x 530 747700

GN 1/1 530 x 325 747701

GN 2/3 354 x 325 747702

GN 1/2 325 x 265 747712

GN 1/3 325 x 176 747713

GN 1/4 265 x 162 747714

GN 1/6 176 x 162 747716

GN 2/1 650 x 530 748000

GN 1/1 530 x 325 748001

GN 2/3 354 x 325 748002

GN 1/2 325 x 265 748012

GN 2/4 530 x 162 748024

GN 1/3 325 x 176 748013

GN 1/4 265 x 162 748014

GN 1/6 176 x 162 748016

GN 1/9 176 x 108 748019

GN 2/1 650 x 530 748100

GN 1/1 530 x 325 748101

GN 1/2 325 x 265 748112

GN 1/1 530 x 325 748201

GN 1/1 530 x 325 748501

GN 1/2 325 x 265 748512

GN 1/3 325 x 176 748513

GN 1/4 265 x 162 748514

GN 1/6 176 x 162 748516

Couvercles et accessoires 

pour bacs inox

Couvercle plat sans 

poignée pour récipient 

sans anse

Couvercle avec 

poignée pour 

récipient sans anse

Couvercle avec poignée 

pour récipient avec anses 

fixes ou escamotables

Couvercle avec poignée 

pour récipient  

avec anses panier

Couvercle avec poignée 

et encoche pour louche 

pour récipient sans anse
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Wasserdichte Deckel  

mit Silikondichtung  

für Behälter ohne Griffe

Wasserdichte Deckel  

mit Silikondichtung für 

Behälter mit festen oder 

versenkbaren Griffen

Diese Deckel passen nur auf die Behälter 
40, 55, 65, 100, 150 und 200 mm tief. 

Maximale Temperatur zur Verwendung: 
+ 170 °C

1-Jahr Garantie unter sachgemäßen 
Benutzungsbedingungen

Klemmbarer Zwischensteg

Zwischensteg

Dieses Stegmodell ist an jedem 
Ende mit einer Federlamelle 

ausgestattet, um einen besseren 
Halt im Wasserbad bzw. Büffet 

zu gewährleisten.

Dieser Zwischensteg ist zusammen 
 mit dem Modell 749801 

zur Zusammenstellung von 
Kombinationen mit den Formaten 

GN1/2, GN2/3  
und GN1/3 

 verwendbar.

Einsatzrost

Zange für  

GN-Behälter

L 

mm

l 

mm

e 

mm
Code 

Best. Nr
Prix ��

Preis �

L 

mm

l 

mm

e 

mm
Code 

Best. Nr
Prix ��

Preis �

Pour bac 

Für Behälter

e 

mm
Code 

Best. Nr
Prix ��

Preis �

L HT 

mm
Code 

Best. Nr
Prix ��

Preis �

Deckel zu den GN-Behältern  

aus Edelstahl

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

GN 1/1 530 x 325 748701

GN 1/2 325 x 265 748712

GN 1/3 325 x 176 748713

GN 1/4 265 x 162 748714

GN 1/6 176 x 162 748716

GN 1/1 530 x 325 748801

GN 1/2 325 x 265 748812

530 21 1 749801

329 22 1 749712

GN 1/1 0,8 750001

GN 1/2 0,8 750012

190 749800

Couvercle étanche  

anti-débordement 

avec joint silicone pour 

récipient sans anse

Couvercle étanche  

anti-débordement 

avec joint silicone pour 

récipient avec anses 

fixes ou escamotables

Les couvercles étanches ne s’adaptent 
que sur les bacs de profondeur 40, 55, 
65, 100, 150 et 200 mm. Température 
maximale d’utilisation : + 170°C. 
Garantie un an dans des conditions 
normales d’utilisation.

Barrette de 

composition clipable

Barrette 

de composition

Ce modèle de barrette est 
équipé d’une lamelle à 
ressort à chaque extrémité 
pour assurer un meilleur 
maintien en utilisation dans 
les bains-marie ou dans les 
buffets.

Cette barrette s’adapte sur 
notre modèle 749801 pour 
constituer des compositions 
avec des formats GN 1/2,  
GN 2/3, GN 1/3.

Égouttoir

Pince pour  

manutentionner  

les bacs gastro

Couvercles et accessoires 

pour bacs inox
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Allzweck- 

Deckelhalter

Aus Edelstahldraht.
Für 6 Deckel.

Auch verwendbar für 
Topfdeckel und  
Schneidbretter.

Schale

Durchsichtiger Deckel aus 
Lebensmittel-Silikon wird 

getrennt verkauft (Art.-Nr. 
751518) zum Transport von 

Speisen. 

Ständer für 

Gewürzdosen aus  

Edelstahldraht

Der Ständer kann auf den Tisch 
gestellt oder an der Wand 

befestigt werden (Edelstahl 
Befestigungsschrauben im 

Lieferinhalt inbegriffen).
Er kann aufnehmen :
- 6 Behälter GN 1/9

- oder 4 Behälter GN 1/6
- oder 2 Behälter GN 1/3

aus Edelstahl oder Polycarbonat 
oder Polypropylen.

Tiefe 65 bzw. 100 mm 
mit oder ohne Deckel.

GN
L HT 

mm

l HT 

mm

H HT 

mm

C 

Litre

Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Ravier / Schale

Couvercle (sachet de 10) / Deckel (Per 10 Stück)

 

L 

mm

l 

mm

H HT 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

L 

mm

l 

mm

H HT 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Deckel zu den GN-Behältern  

aus Edelstahl

415 228 165 139002

680 180 155 718000

 

1/8 162 132 45 0,5 751018

1/8 162 132 10 751518

Couvercles et accessoires 

pour bacs inox

Ravier 

Couvercle en silicone 
transparent alimentaire 
vendu séparement 
(réf 751518) pour une 
utilisation en 
transport de repas. 

Range couvercles 

polyvalent

En fil d'acier chromé.
Pour 6 couvercles.
Utilisable pour couvercles 
circulaires et planches à 
découper.

Support fil inox pour  

boîtes à épices

Ce support se pose sur une table 
ou se fixe au mur (visserie inox 
de fixation fournie).
Il peut contenir : 
- 6 bacs GN 1/9
- ou 4 bacs GN 1/6
- ou 2 bacs GN 1/3
en acier inoxydable ou 
polycarbonate ou polypropylène.
en profondeur 65 ou 100 mm 
avec ou sans couvercles.
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1*

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

* NF mit Deckel ohne Löffelaussparung

Die GN-Behälher 2/1 dürfen aus Sicherheits- und Ergonomiegründen 
(Gewicht, Fallgefahr) nicht auf Regalwagen verwendet werden.  

Es wird empfohlen, sie auf Wagen mit Becken zu  
befördern (siehe Seite 80).

Gastronorm-Behälter  

aus Polycarbonat

Eine Serie Polycarbonat-Behälter, extrem widerstandsfähig 
für die Vorratshaltung (im Kühlraum, in der Küche), Ausgabe 

(Besteck, Brot… an der Selbstbedienungstheke), Präsentation 
auf dem kalten Büffet. Entspricht der EN 631-1 und für alle 

Stützen, Träger, Halter gemäß EN 631.2 geeignet: Rollwagen, 
Kühlschränke, Wärmeschränke… 

Komplett wiederverwertbares Material.

DIE PRODUKTVORTEILE

Resistenz

- Unzerbrechlich beim Fallenlassen und anderen  
verschiedenen Erschütterungen  

(außergewöhnliche Rigidität)
- Zum Einfrieren und zum Gebrauch in der  

Mikrowelle geeignet (Temperaturbeständigkeit  
von -40°C bis + 135°C).

Handhabung

- Einfache Handhabung auf den Rollwagen mit  
Gleitschienen und in den Warmhalteschränken oder 

Kühlschränken.
- Leichteres Handhaben beim Umgang mit befüllten 

Behältern: begrenztes Gewicht.

Lagerung

- Keine Probleme beim Stapeln und Aufschichten 
(z. B. kein Blockieren, Platzeinsparung):  

Form erleichtert das Ineinander-  
und Aufeinanderstapeln ohne zu blockieren.

Sicherheit

- Spritzfeste klippbare Deckel.

Hygiene

- Einfache Handhabung (ohne Kontakt mit den 
Lebensmitteln): angepasste Höhe der Ränder.

- Einfache Reinigung: beim Abwaschen wie beim  
automatischen Spülen.

- Form erleichtert das Abtropfen und das Trocknen

Ergonomik und Design

- Ästhetik für die Selbstbedienung optimiert: Farben (aus 
Rauch- oder Durchsichtigpolycarbonat) und Finish der 

Oberfläche.
- Einfaches Anschauen des Inhaltes.

- Inhaltsangabe durch Gradierung.

En conformité avec la norme EN 631.1 
Entspricht der EN 631.1

Recyclable à 100% en fin de vie.

Nach der Ausmusterung 100% recycelbar.

Bacs gastronorme polycarbonate 

Gamme "Alto"

Une gamme de bacs polycarbonate "ultra résistants" pour  
toutes les applications de stockage (en chambre froide, en  
cuisine), de distribution (pour couverts, pain… sur lignes de 
self) ou de présentation sur buffets froids. Conforme à la norme 
EN 631.1 et compatible avec tous les supports conformes à la 
norme EN 631.2 (chariots, frigos, étuves….). 
Matériau entièrement recyclable.

LES AVANTAGES PRODUIT

Résistance 

-  Incassable en cas de chutes ou de chocs divers 
(épaisseur, rigidité exceptionnelle).

-  Utilisation en congélation et au four micro-ondes 
(tenue en température de - 40°C à + 135°C).

Manutention 

-  Facilité de manutention sur les chariots à  
glissières et dans les armoires de maintien en 
température ou froides.

-  Moins d’efforts lors des manipulations en  
charge : poids limité.

Stockage 

-  Pas de problèmes d’empilage au stockage  
(ex. : pas de blocage, gain de place) : forme avec 
gerbeur.

Sécurité 

-  Couvercles clippables anti-éclaboussures.

Hygiène 

-  Facilité de préhension (sans contact avec les 
aliments) : hauteur adaptée des bords.

-  Facilité de nettoyage : en plonge comme en laverie 
automatique.

- Forme facilitant l’égouttage et le séchage.

Ergonomie

- Visualisation facile des contenus.
- Graduation des contenances.

* NF avec couvercle sans encoche

Les bacs 2/1 ne doivent pas être utilisés sur des chariots 
à glissières pour des raisons de sécurité et d’ergonomie 
(poids, risque de chutes). Il est recommandé de les 
manutentionner sur chariots cuvier (voir page 80).
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1
Bacs GN 
Gastronorm 
Behälter

BACS GN Seiten GASTRONORM-BEHÄLTER

Inoxydable 14 bis 24 Edelstahl

Polycarbonate 25 bis 30 Polycarbonat

Polypropylène 31 bis 35 Polypropylen
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0              Nicht empfohlen
x                         Anwendbar
xx                Gut anwendbar
xxx      Sehr gut anwendbar

Für Ihre Kalkulationen

Um Ihnen die Ausschreibung Ihrer Kalkulationen 

zu erleichtern,folgende Präzisierung :

* 1 GN 1/1, 40 mm Tiefe 
entspricht ungefähr 15 Portionen

* 1 GN 1/1, 55 mm Tiefe 
entspricht ungefähr 20 Portionen

* 1 GN 1/1, 65 mm Tiefe 
entspricht ungefähr 30 Portionen

* 1 GN 1/1, 100 mm Tiefe 
entspricht ungefähr 40 Portionen

* 1 GN 1/1, 150 mm Tiefe 
entspricht ungefähr 60 Portionen

* 1 GN 1/1, 200 mm Tiefe 
entspricht ungefähr 80 Portionen

Das Gastronormsystem : Die Maße

CONSEILS D'UTILISATION 
ANWENDUNGSBERATUNG

Utilisation 

Anwendung

Bacs acier inoxydable 

Edelstahl

Bacs polycarbonate 

Polycarbonat

Bacs polypropylène 

Polypropylen

Conservation / stockage 

Aufbewahrung / Lagerhaltung
xxx xxx xxx

Bain-marie  

Wasserbadkochen
xxx x 0

Réchauffage 

Aufwärmen
xxx x (maxi 135 °C)* x (maxi 100 °C)

Cuisson 

Kochen
xxx 0 0

Four micro-ondes 

Mikrowellenherd

A vérifier en fonction du four 

Zu prüfen je nach dem Ofen
xxx xxx

Manutention 

Handhabung
xx xxx xxx

Transport liaison froide 

Transport Kühlkette
xxx xxx xxx

Transport liaison chaude 

Transport Warmkette
xxx xx (maxi 135 °C)* x (maxi 100 °C)

Présentation 

Präsentation
xx xxx x

Refroidissement rapide 

Schnellkühlung
xxx xxx xxx

Durabilité 

Lebensdauer
xxx xxx xx

* : Gamme "Alto" : tenue jusqu'à 135° C, gamme "Cristal" : tenue jusqu'à 110° C. 
* : .Serie "Alto" bis max. 135°C – Serie "Kristall+" bis max. 110°C.

Le système gastronorme

0 Déconseillé
x  Adapté
xx  Bien adapté
xxx  Très bien adapté

Pour vos devis

Pour faciliter l’établissement de vos devis, nous 
vous précisons que :

*  1 GN 1/1 H 40 mm 
correspond approximativement à 15 rations

*  1 GN 1/1 H 55 mm 
correspond approximativement à 20 rations

*  1 GN 1/1 H 65 mm 
correspond approximativement à 30 rations

*  1 GN 1/1 H 100 mm 
correspond approximativement à 40 rations

*  1 GN 1/1 H 150 mm 
correspond approximativement à 60 rations

*  1 GN 1/1 H 200 mm 
correspond approximativement à 80 rations
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HYGIÈNE ALIMENTAIRE

DIE PRODUKTVORTEILE

Resistenz 

- Ecken und Ränder verstärkt : keine Verformungen 
mehr im Falle eines Herunterfallens oder  

anderen diversen Erschütterungen.
- Lebensdauer optimiert (Stärke von 0,7 bis 0,8 mm).

Handhabung 

- Ecken verstärkt : vermeidet die Probleme bei der 
Handhabung auf Rollwagen mit Führungsschienen und 

in Öfen.
- Weniger Mühe beim Umgang mit befüllten Behältern: 

begrenztes Gewicht.

Hygiene 

- Ohne Kontakt mit den Lebensmitteln beim 
Wasserbad: Höhe der Ränder angepasst.

- Einfache Reinigung: beim Abwaschen wie bei der  
automatischen Reinigung.

Lagerung 

- Vermeidung der Probleme beim Aufstapeln 
während der Lagerung ( z.B. keine Blockierung, 

Platzeinsparung) : Form erleichtert das Ineinander-und 
Aufeinanderstapeln ohne zu blockieren.

Ergonomik und Design 

- Einfache Handhabbarkeit der Behälter: während der 
Manipulation (Trennung der Behälter, Entnahme aus 

dem Ofen, Rollwagen…), im Wasserbad.
- Optimierte Ästhetik für den Gebrauch in der 

Selbstbedienung: Rippen-Design.

* NF Mit Deckel ohne Löffelaussparung und ohne Griff Artikel 7477

Gastronorm - Behälter aus Edelstahl

Die Unentbehrlichen für das vertikale Kochen!

Ein umfassendes Produktangebot an vollen oder 
gelochten Behältern (zum Dampfgaren und 

Abtropfen in Auffangbehälten), mit oder ohne Griffe 
(feststehend, Korbgriffe, versenkbar) und Deckeln 
entsprechend der Norm EN 631.1 und mit sämtli-

chen Halterungen entsprechend der Norm EN 631.2 
(Ofen, Servierwagen….) verwendbar.

* NF Lebensmittelhygiene-Zertifikat.

Recyclable à 100% en fin de vie.

Nach der Ausmusterung 100% recycelbar.

Bacs gastronorme inox

LES AVANTAGES PRODUIT

Résistance 

-  Coins et bords renforcés pour réduire les 
déformations en cas de chutes ou de chocs divers.

-  Durée de vie optimisée (épaisseur 7/10ème à 
8/10ème).

Manutention 

-  Coins résistants : réduction des problèmes de 
manutention sur les chariots à glissières et dans 
les fours.

-  Moins d’efforts lors des manipulations en charge : 
poids limité.

Hygiène 

-  Pas de contact avec les aliments lors des 
manipulations en bain-marie : hauteur adaptée 
des bords.

-  Facilité de nettoyage : en plonge comme en 
laverie automatique.

Stockage 

-  Suppression des problèmes d’empilage au 
stockage (ex. : pas de blocage, gain de place) : 
forme avec gerbeur.

Ergonomie et design 

-  Facilité de préhension des bacs : lors des 
manipulations (séparation des bacs, sortie de four, 
chariots…), en bain-marie.

-  Esthétique optimisée pour les selfs : design de la 
nervure.

* NF avec couvercles sans encoche et sans poignée réf. 7477

Les indispensables de la cuisson verticale ! 

Une gamme complète de bacs pleins ou perforés 
(pour la cuisson vapeur et l’égouttage en cuvier), 
sans ou avec anses (fixes, panier, escamotables) 
et de couvercles conformes à la norme EN 631.1 
et compatibles avec tous les supports conformes 
à la norme EN 631.2 (fours, chariots….).

Certification NF Hygiène Alimentaire*.
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GN 1/1

GN 1/1

GN 2/1

GN 2/1

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

Position des 
anses 
Platzierung der 
Griffe

GN-Behälter

Behälter  

ohne Griffe

Behälter mit  

versenkbaren Griffen

Behälter  

ohne Griffe

Behälter  

mit festen Griffen

Die GN-Behälter GN 2/1 mit einer 
Tiefe über 100 mm dürfen aus 

Sicherheits- und Ergonomiegründen 
(Gewicht, Fallgefahr) nicht auf 

Wagen mit Gleitschienen verwen-
det werden. Es wird empfohlen, sie 

auf Wagen mit Becken zu befördern 
(siehe Seite 80).

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Position des 
anses 
Platzierung der 
Griffe

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

20 6,5 740002

40 12 740004

55 16,5 740005

65 19 740006

100 29 740010

150 43 740015

200 58 740020

100 29 740310

150 43 740315

200 58 740320

20 3 741002

40 5,8 741004

55 6,7 741005

65 9 741006

100 13,5 741010

150 20 741015

200 28 741020

100 13,5 741110

150 20 741115

Bacs pleins

Bac plein  

sans anse

Bac plein anses 

escamotables

Bac plein  

sans anse

Bac plein  

anses fixes

Manutentionner les bacs GN 2/1 
de profondeurs supérieures à 
100 mm sur cuviers (*) plutôt que 
sur chariots à glissières pour des 
raisons de sécurité et d'ergonomie 
(poids, risque de chutes)  
(*voir page 80).
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GN 1/1

GN 2/3

GN 1/2

GN 1/2

GN 1/1

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

Behälter  

mit Korbgriffen

Behälter mit 

versenkbaren Griffen

Behälter  

ohne Griffe

Behälter  

ohne Griffe

Behälter mit 

versenkbaren Griffen

GN-Behälter

Position des 
anses 
Platzierung der 
Griffe

Position des anses 
Platzierung der 
Griffe

Position des 
anses 
Platzierung der 
Griffe

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

65 4 743306

100 6,2 743310

150 9 743315

200 12 743320

20 1,2 743002

40 2,5 743004

55 3,3 743005

65 4 743006

100 6,2 743010

150 9 743015

200 12 743020

40 3,5 742004

65 5,5 742006

100 8,7 742010

150 13 742015

200 16,7 742020

55 6,7 741305

65 9 741306

100 13,5 741310

150 20 741315

200 28 741320

100 13,5 741210

150 20 741215

200 28 741220

Bacs pleins

Bac plein  

anses panier

Bac plein anses 

escamotables

Bac plein  

sans anse

Bac plein  

sans anse

Bac plein anses 

escamotables
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1

GN 1/4

GN 1/6

GN 1/9

GN 1/3

GN 2/4

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

GN-Behälter

Behälter  

ohne Griffe

Behälter  

ohne Griffe

Behälter  

ohne Griffe

Behälter  

ohne Griffe

Behälter  

ohne Griffe

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

40 2,5 743604

65 4 743606

100 6,2 743610

150 9 743615

40 1,6 744004

55 2,1 744005

65 2,5 744006

100 3,7 744010

150 5,7 744015

200 7,5 744020

250 10 744025

40 1,1 745004

55 1,5 745005

65 1,7 745006

100 2,5 745010

150 4 745015

200 5,2 745020

65 1 746006

100 1,7 746010

150 2,2 746015

200 3 746020

65 0,6 747006

100 0,8 747010

Bacs pleins

Bac plein  

sans anse

Bac plein  

sans anse

Bac plein  

sans anse

Bac plein  

sans anse

Bac plein  

sans anse
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GN 1/1

GN 1/1

GN 2/1

Gelochte Behälter  

ohne Griffe

Gelochte Behälter  

ohne Griffe

Gelochte Behälter  

mit Korbgriffen

Anordnung der Lochung

Lochdurchmesser : 3,5 mm
Die Dampfkochversuche zeigen, daß die seitliche 

Perforierung auf den Kochvorgang keine Auswirkung  
hat bei Behältern mit niedriger Höhe. 

Dagegen ist eine Perforierung des Bodens  
unerläßlich.

Gelochte Behälter

H mm
Côtés et fond 

Wände und Boden

Fond seul 

Nur Boden

40 x

55 x

65 x

100 x

150 x

200 x

Platzierung 
der Griffe
Position 
des ansesH 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

100 13,5 741510

150 20 741515

200 28 741520

40 5,8 741404

55 6,7 741405

65 9 741406

100 13,5 741410

150 20 741415

200 28 741420

55 16,5 740405

65 19 740406

100 29 740410

Bacs perforés

Bac perforé  

sans anse

Bac perforé  

sans anse

Bac perforé  

anses panier

Positionnement des perforations

Ces perforations ont un diamètre de 3,5 mm. 
Les essais faits en cuisson vapeur montrent que 
les perforations latérales n’ont pas d’incidence 
sur la cuisson pour les bacs de faible profondeur.  
Seules les perforations du fond sont indispensables.
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GN 2/3

H 

mm

C 

litre
Code 

Ref
Prix � HT 

Price � HT

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

GN 1/2

GN 2/4

Gelochte Behälter  

ohne Griffe

Gelochte Behälter  

ohne Griffe

Gelochte Behälter  

ohne Griffe

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Gelochte Behälter

65 5,5 742406

100 8,7 742410

150 13 742415

65 4 743406

100 6,2 743410

150 9 743415

100 6,2 743710

Bac perforé  

sans anse

Bac perforé  

sans anse

Bac perforé  

sans anse

Bacs perforés
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www.probourgeat.com

www.probourgeat.com

+33 (0)4 76 32 14 44

Pour vous et vos collaborateurs, votre adresse pro
Die Fachadresse für Sie und Ihre Mitarbeiter

Einfach einloggen und persönliches 

Passwort eingeben, und das gesamte 

Angebot von Bourgeat steht Ihnen 

offen :

Die technischen Daten

Die Fotos

Die Bedienungsanleitungen

Die detaillierten Datenblätter

Die Pläne und Ersatzteile 

Alle Informationen über die Normen 
und Warenzeichen

Erfahren Sie mehr über das 
Produktangebot in unserem Katalog.
Sie sparen eine Menge Zeit bei der 
Erstellung Ihrer Kundenangebote.
Sie haben noch mehr Trümpfe in der Hand 
für Ihre Besprechungen mit Ihren Kunden.
Die Erstellung Ihrer Bestellung wird 
erleichterf.

Besuchen Sie uns ! 

Sie verfügen über einen geschützten und 
abgesicherten Bereich

Pour toute demande d'accès, contactez-nous au 
Rufen Sie uns für Ihren persönlichen Einwahlcode unter der folgenden Nummer an

Un simple Login et Mot de passe 

personnalisé et vous accédez à toute 

l'offre Bourgeat :

les caractéristiques

les photos

les notices d'utilisation

les fiches techniques détaillées

les plans et pièces détachées

toutes les infos sur les normes et 
labels

Rejoignez-nous ! 

Enrichissez votre connaissance des produits 
au catalogue.
Gagnez un maximum de temps dans la  
préparation de vos devis clients.
Soyez encore plus performant dans votre 
approche commerciale.
Allez encore plus vite dans le passage de vos 
commandes.

Espace protégé et entièrement sécurisé
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HYGIÈNE ALIMENTAIRE

Deckel ohne Griff für 

Behälter ohne Griffe

Deckel mit Griff für 

Behälter ohne Griffe

Deckel mit Griff für 

Behälter mit festen oder 

versenkbaren Griffen

Deckel mit Griff für 

Behälter mit Korbgriffen

Deckel mit Griff und  

Löffelaussp. für Behälter 

ohne Griffe

Deckel zu den GN-Behältern  

aus Edelstahl

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

GN 2/1 650 x 530 747700

GN 1/1 530 x 325 747701

GN 2/3 354 x 325 747702

GN 1/2 325 x 265 747712

GN 1/3 325 x 176 747713

GN 1/4 265 x 162 747714

GN 1/6 176 x 162 747716

GN 2/1 650 x 530 748000

GN 1/1 530 x 325 748001

GN 2/3 354 x 325 748002

GN 1/2 325 x 265 748012

GN 2/4 530 x 162 748024

GN 1/3 325 x 176 748013

GN 1/4 265 x 162 748014

GN 1/6 176 x 162 748016

GN 1/9 176 x 108 748019

GN 2/1 650 x 530 748100

GN 1/1 530 x 325 748101

GN 1/2 325 x 265 748112

GN 1/1 530 x 325 748201

GN 1/1 530 x 325 748501

GN 1/2 325 x 265 748512

GN 1/3 325 x 176 748513

GN 1/4 265 x 162 748514

GN 1/6 176 x 162 748516

Couvercles et accessoires 

pour bacs inox

Couvercle plat sans 

poignée pour récipient 

sans anse

Couvercle avec 

poignée pour 

récipient sans anse

Couvercle avec poignée 

pour récipient avec anses 

fixes ou escamotables

Couvercle avec poignée 

pour récipient  

avec anses panier

Couvercle avec poignée 

et encoche pour louche 

pour récipient sans anse
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Wasserdichte Deckel  

mit Silikondichtung  

für Behälter ohne Griffe

Wasserdichte Deckel  

mit Silikondichtung für 

Behälter mit festen oder 

versenkbaren Griffen

Diese Deckel passen nur auf die Behälter 
40, 55, 65, 100, 150 und 200 mm tief. 

Maximale Temperatur zur Verwendung: 
+ 170 °C

1-Jahr Garantie unter sachgemäßen 
Benutzungsbedingungen

Klemmbarer Zwischensteg

Zwischensteg

Dieses Stegmodell ist an jedem 
Ende mit einer Federlamelle 

ausgestattet, um einen besseren 
Halt im Wasserbad bzw. Büffet 

zu gewährleisten.

Dieser Zwischensteg ist zusammen 
 mit dem Modell 749801 

zur Zusammenstellung von 
Kombinationen mit den Formaten 

GN1/2, GN2/3  
und GN1/3 

 verwendbar.

Einsatzrost

Zange für  

GN-Behälter

L 

mm

l 

mm

e 

mm
Code 

Best. Nr
Prix ��

Preis �

L 

mm

l 

mm

e 

mm
Code 

Best. Nr
Prix ��

Preis �

Pour bac 

Für Behälter

e 

mm
Code 

Best. Nr
Prix ��

Preis �

L HT 

mm
Code 

Best. Nr
Prix ��

Preis �

Deckel zu den GN-Behältern  

aus Edelstahl

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

GN 1/1 530 x 325 748701

GN 1/2 325 x 265 748712

GN 1/3 325 x 176 748713

GN 1/4 265 x 162 748714

GN 1/6 176 x 162 748716

GN 1/1 530 x 325 748801

GN 1/2 325 x 265 748812

530 21 1 749801

329 22 1 749712

GN 1/1 0,8 750001

GN 1/2 0,8 750012

190 749800

Couvercle étanche  

anti-débordement 

avec joint silicone pour 

récipient sans anse

Couvercle étanche  

anti-débordement 

avec joint silicone pour 

récipient avec anses 

fixes ou escamotables

Les couvercles étanches ne s’adaptent 
que sur les bacs de profondeur 40, 55, 
65, 100, 150 et 200 mm. Température 
maximale d’utilisation : + 170°C. 
Garantie un an dans des conditions 
normales d’utilisation.

Barrette de 

composition clipable

Barrette 

de composition

Ce modèle de barrette est 
équipé d’une lamelle à 
ressort à chaque extrémité 
pour assurer un meilleur 
maintien en utilisation dans 
les bains-marie ou dans les 
buffets.

Cette barrette s’adapte sur 
notre modèle 749801 pour 
constituer des compositions 
avec des formats GN 1/2,  
GN 2/3, GN 1/3.

Égouttoir

Pince pour  

manutentionner  

les bacs gastro

Couvercles et accessoires 

pour bacs inox
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Allzweck- 

Deckelhalter

Aus Edelstahldraht.
Für 6 Deckel.

Auch verwendbar für 
Topfdeckel und  
Schneidbretter.

Schale

Durchsichtiger Deckel aus 
Lebensmittel-Silikon wird 

getrennt verkauft (Art.-Nr. 
751518) zum Transport von 

Speisen. 

Ständer für 

Gewürzdosen aus  

Edelstahldraht

Der Ständer kann auf den Tisch 
gestellt oder an der Wand 

befestigt werden (Edelstahl 
Befestigungsschrauben im 

Lieferinhalt inbegriffen).
Er kann aufnehmen :
- 6 Behälter GN 1/9

- oder 4 Behälter GN 1/6
- oder 2 Behälter GN 1/3

aus Edelstahl oder Polycarbonat 
oder Polypropylen.

Tiefe 65 bzw. 100 mm 
mit oder ohne Deckel.

GN
L HT 

mm

l HT 

mm

H HT 

mm

C 

Litre

Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Ravier / Schale

Couvercle (sachet de 10) / Deckel (Per 10 Stück)

 

L 

mm

l 

mm

H HT 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

L 

mm

l 

mm

H HT 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Deckel zu den GN-Behältern  

aus Edelstahl

415 228 165 139002

680 180 155 718000

 

1/8 162 132 45 0,5 751018

1/8 162 132 10 751518

Couvercles et accessoires 

pour bacs inox

Ravier 

Couvercle en silicone 
transparent alimentaire 
vendu séparement 
(réf 751518) pour une 
utilisation en 
transport de repas. 

Range couvercles 

polyvalent

En fil d'acier chromé.
Pour 6 couvercles.
Utilisable pour couvercles 
circulaires et planches à 
découper.

Support fil inox pour  

boîtes à épices

Ce support se pose sur une table 
ou se fixe au mur (visserie inox 
de fixation fournie).
Il peut contenir : 
- 6 bacs GN 1/9
- ou 4 bacs GN 1/6
- ou 2 bacs GN 1/3
en acier inoxydable ou 
polycarbonate ou polypropylène.
en profondeur 65 ou 100 mm 
avec ou sans couvercles.
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1*

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

* NF mit Deckel ohne Löffelaussparung

Die GN-Behälher 2/1 dürfen aus Sicherheits- und Ergonomiegründen 
(Gewicht, Fallgefahr) nicht auf Regalwagen verwendet werden.  

Es wird empfohlen, sie auf Wagen mit Becken zu  
befördern (siehe Seite 80).

Gastronorm-Behälter  

aus Polycarbonat

Eine Serie Polycarbonat-Behälter, extrem widerstandsfähig 
für die Vorratshaltung (im Kühlraum, in der Küche), Ausgabe 

(Besteck, Brot… an der Selbstbedienungstheke), Präsentation 
auf dem kalten Büffet. Entspricht der EN 631-1 und für alle 

Stützen, Träger, Halter gemäß EN 631.2 geeignet: Rollwagen, 
Kühlschränke, Wärmeschränke… 

Komplett wiederverwertbares Material.

DIE PRODUKTVORTEILE

Resistenz

- Unzerbrechlich beim Fallenlassen und anderen  
verschiedenen Erschütterungen  

(außergewöhnliche Rigidität)
- Zum Einfrieren und zum Gebrauch in der  

Mikrowelle geeignet (Temperaturbeständigkeit  
von -40°C bis + 135°C).

Handhabung

- Einfache Handhabung auf den Rollwagen mit  
Gleitschienen und in den Warmhalteschränken oder 

Kühlschränken.
- Leichteres Handhaben beim Umgang mit befüllten 

Behältern: begrenztes Gewicht.

Lagerung

- Keine Probleme beim Stapeln und Aufschichten 
(z. B. kein Blockieren, Platzeinsparung):  

Form erleichtert das Ineinander-  
und Aufeinanderstapeln ohne zu blockieren.

Sicherheit

- Spritzfeste klippbare Deckel.

Hygiene

- Einfache Handhabung (ohne Kontakt mit den 
Lebensmitteln): angepasste Höhe der Ränder.

- Einfache Reinigung: beim Abwaschen wie beim  
automatischen Spülen.

- Form erleichtert das Abtropfen und das Trocknen

Ergonomik und Design

- Ästhetik für die Selbstbedienung optimiert: Farben (aus 
Rauch- oder Durchsichtigpolycarbonat) und Finish der 

Oberfläche.
- Einfaches Anschauen des Inhaltes.

- Inhaltsangabe durch Gradierung.

En conformité avec la norme EN 631.1 
Entspricht der EN 631.1

Recyclable à 100% en fin de vie.

Nach der Ausmusterung 100% recycelbar.

Bacs gastronorme polycarbonate 

Gamme "Alto"

Une gamme de bacs polycarbonate "ultra résistants" pour  
toutes les applications de stockage (en chambre froide, en  
cuisine), de distribution (pour couverts, pain… sur lignes de 
self) ou de présentation sur buffets froids. Conforme à la norme 
EN 631.1 et compatible avec tous les supports conformes à la 
norme EN 631.2 (chariots, frigos, étuves….). 
Matériau entièrement recyclable.

LES AVANTAGES PRODUIT

Résistance 

-  Incassable en cas de chutes ou de chocs divers 
(épaisseur, rigidité exceptionnelle).

-  Utilisation en congélation et au four micro-ondes 
(tenue en température de - 40°C à + 135°C).

Manutention 

-  Facilité de manutention sur les chariots à  
glissières et dans les armoires de maintien en 
température ou froides.

-  Moins d’efforts lors des manipulations en  
charge : poids limité.

Stockage 

-  Pas de problèmes d’empilage au stockage  
(ex. : pas de blocage, gain de place) : forme avec 
gerbeur.

Sécurité 

-  Couvercles clippables anti-éclaboussures.

Hygiène 

-  Facilité de préhension (sans contact avec les 
aliments) : hauteur adaptée des bords.

-  Facilité de nettoyage : en plonge comme en laverie 
automatique.

- Forme facilitant l’égouttage et le séchage.

Ergonomie

- Visualisation facile des contenus.
- Graduation des contenances.

* NF avec couvercle sans encoche

Les bacs 2/1 ne doivent pas être utilisés sur des chariots 
à glissières pour des raisons de sécurité et d’ergonomie 
(poids, risque de chutes). Il est recommandé de les 
manutentionner sur chariots cuvier (voir page 80).
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GN 2/1

GN 1/1

GN 1/2

GN 1/3

GN 1/4

GN 1/6

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

Behälter

Behälter

Behälter

Behälter

Behälter

Behälter

Gastronorm-Behälter aus Polycarbonat 

Serie "Alto"

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

65 0,7 766006

100 1,2 766010

150 1,8 766015

100 2,2 765010

150 3,2 765015

65 2,2 764006

100 3,1 764010

150 4,7 764015

200 6 764020

65 3,4 763006

100 5,3 763010

150 7,9 763015

200 10 763020

65 7,7 761006

100 12 761010

150 18 761015

200 24 761020

150 38 760015

200 50 760020Bac

Bac

Bac

Bac

Bac

Bac

Bacs gastronorme polycarbonate

Gamme "Alto"
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GN 1/9

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

Zubehör für GN-Behälter  

aus  Polycarbonat "Alto"

Behälter

Deckel ohne  

Löffelaussparung

Zwischensteg aus  

Edelstahl

Abtropfsieb aus  

Polycarbonat

Deckel mit 

Löffelaussparung

(1) Dans bacs GN 2/1, utiliser deux égouttoirs GN1/1 
(1)  Für die Schalen GN 2/1 müssen 2 Einsatzroste GN 1/1 benützt 

werden

Bei Verwendung mit 
Behälter und Deckel 

ohne Löffelaussparung

Mit diesen ausfallenden Stäben 
können die durch die  

runden Behälterecken  
entstehenden Leerräume  

ausgefüllt werden

Gastronorm-Behälter aus Polycarbonat 

Serie "Alto"

L 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Pour bac 

Für Behälter
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

65 0,5 767006

100 0,8 767010

GN 2/1 650 x 530 768000

GN 1/1 530 x 325 768001

GN 1/2 325 x 265 768012

GN 1/3 325 x 176 768013

GN 1/4 265 x 162 768014

GN 1/6 176 x 162 768016

GN 1/9 176 x 108 768019

GN 2/1 650 x 530 768500

GN 1/1 530 x 325 768501

GN 1/2 325 x 265 768512

GN 1/3 325 x 176 768513

GN 1/4 265 x 162 768514

GN 1/6 176 x 162 768516

530 768701

325 768712

GN 2/1 (1)

GN 1/1 769001

GN 1/2 769012

GN 1/3 769013

GN 1/4 769014

GN 1/6 769016

Accessoires pour

bacs polycarbonate "Alto"

Bac

Couvercle  

sans encoche

Barrette de composition 

en acier inoxydable 

Egouttoir en  

polycarbonate

Couvercle  

avec encoche pour louche

quand utilisé avec 
bac et couvercle 
sans encoche

Ces barrettes évasées  
permettent de combler les 
vides créés par les angles 
arrondis des bacs

Bacs gastronorme polycarbonate

Gamme "Alto"
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HYGIÈNE ALIMENTAIRE

En conformité avec la norme EN 631.1 
Entspricht der EN 631.1

Gastronorm-Behälter aus Polycarbonat 

Serie "Kristall"

Eine Serie Polycarbonat-Behälter, extrem widerstandsfähig 
für die Vorratshaltung (im Kühlraum, in der Küche), Ausgabe 

(Besteck, Brot… an der Selbstbedienungstheke), Präsentation 
auf dem kalten Büffet. 

Entspricht der EN 631-1 und für alle Stützen, Träger, Halter 
gemäß EN 631.2 geeignet: Rollwagen, Kühlschränke, 

Wärmeschränke… Komplett wiederverwertbares Material.

DIE PRODUKTVORTEILE

Resistenz

- Zum Einfrieren und zum Gebrauch in der Mikrowelle  
geeignet (Temperaturbeständigkeit  

von -40°C bis + 110°C).

Handhabung

- Einfache Handhabung auf den Rollwagen mit Gleitschienen 
und in den Warmhalteschränken.

- Leichteres Handhaben beim Umgang mit befüllten 
Behältern: begrenztes Gewicht.

Lagerung

- Keine Probleme beim Stapeln und Aufschichten  
(z. B. kein Blockieren, Platzeinsparung): Form erleichtert  

das Ineinander- und Aufeinanderstapeln ohne zu  
blockieren.

Hygiene

- Einfache Handhabung (ohne Kontakt mit den 
Lebensmitteln): angepasste Höhe der Ränder.

- Einfache Reinigung: beim Abwaschen wie beim  
automatischen Spülen.

- Form erleichtert das Abtropfen und das Trocknen

Ergonomik und Design

- Einfaches Anschauen des Inhaltes.
- Inhaltsangabe durch Gradierung.

- Die Deckel sind mit unseren Edelstahl  
GN-Behältern kompatibel, jedoch außer 

dem Deckel GN2/1.

Diese Artikel dürfen aus Sicherheits- und Ergonomiegründen  
(Gewicht, Fallgefahr) nicht auf Regalwagen verwendet werden.  

Es wird empfohlen, sie auf Wagen mit Becken zu  
befördern (siehe Seite 80).

Recyclable en fin de vie

Nach der Ausmusterung 100% 
recycelbar.

Une gamme de bacs polycarbonate adaptée à  
toutes les applications de stockage (en chambre 
froide, en cuisine), de distribution (pour couverts, 
pain… sur lignes de self) ou de présentation sur 
buffets froids. Conforme à la norme EN 631.1 et 
compatible avec tous les supports conformes à la 
norme EN 631.2 (chariots, frigos, étuves….). 
Matériau entièrement recyclable.

LES AVANTAGES PRODUIT

Résistance 

-  Utilisation en congélation et au four micro-ondes 
(tenue en température de - 40°C à + 110°C). 

Manutention 

-  Facilité de manutention sur les chariots à  
glissières et dans les armoires de maintien en 
température.

-  Moins d’efforts lors des manipulations en  
charge : poids limité.

Stockage 

-  Pas de problèmes d’empilage au stockage  
(ex. : pas de blocage, gain de place) : forme avec 
gerbeur.

Hygiène 

-  Facilité de préhension (sans contact avec les 
aliments) : hauteur adaptée des bords.

-  Facilité de nettoyage : en plonge comme en laverie 
automatique.

- Forme facilitant l’égouttage et le séchage.

Ergonomie et design 

-  Visualisation parfaite des contenus.
- Graduation des contenances.
-  Couvercles "Cristal" compatibles avec notre gamme 

de bacs gastronorme en acier inoxydable, sauf le 
couvercle GN2/1.

Bacs gastronorme polycarbonate

Gamme "Cristal"

Les bacs 2/1 ne doivent pas être utilisés sur des chariots 
à glissières pour des raisons de sécurité et d’ergonomie 
(poids, risque de chutes). Il est recommandé de les 
manutentionner sur chariots cuvier (voir page 80).
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GN 1/1

GN 1/2

GN 1/3

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

GN 2/1

Gastronorm-Behälter aus Polycarbonat 

Serie "Kristall"

Behälter

Behälter

Behälter

TECHNISCHE DATEN

- Durchsichtiges Polycarbonat 
"Kristall"

- Wieder verwertbar
- Temperaturbeständigkeit von 

-40°C bis +110°C.
- Entspricht der Norm EN 631.1.

Die Deckel sind mit unseren Edelstahl GN-Behältern 
kompatibel, jedoch außer dem Deckel GN2/1.. 

Zum einfacheren Einsehen des Inhalts, ohne den Deckel 
abnehmen zu müssen (Selfservice, Buffets…).

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Behälter

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

65 6,5 751006

100 11,5 751010

150 17,5 751015

200 23,5 751020

65 3 753006

100 5 753010

150 7,5 753015

200 10 753020

65 2 754006

100 3 754010

150 4,5 754015

150 38 750015

200 50 750020

Bacs gastronorme polycarbonate

Gamme "Cristal"

Bac

Bac

Bac

CARACTÉRISTIQUES

-  Polycarbonate transparent  
"cristal".

- Entièrement recyclable.
-  Tenue en température de  

- 40° C à + 110° C.
- Conforme EN 631.1

Couvercles compatibles avec nos bacs gastronorme 
inox, sauf le couvercle GN2/1. 
Pour faciliter la vision des contenus sans avoir à 
enlever le couvercle (selfs, buffets,...).

Bac
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1

GN 1/6

GN 1/9

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

GN 1/4

HYGIÈNE ALIMENTAIRE

Gastronorm-Behälter aus Polycarbonat 

Serie "Kristall"

Behälter

Deckel

Abtropfsieb

Mehrzweck-Deckelhalter

Aus Stahldraht. Für 6 Deckel.
Auch verwendbar für runde 

Topfdeckel und 
Schneidbretter.

L 

mm

I 

mm

H HT 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Behälter

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Behälter

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

65 0,7 756006

100 1 756010

150 1,5 756015

GN 2/1 650 X 530 758000

GN 1/1 530 x 325 758001

GN 1/2 325 x 265 758012

GN 1/3 325 x 176 758013

GN 1/4 265 x 162 758014

GN 1/6 176 x 162 758016

GN 1/9 176 x 108 758019

GN 1/1 759001

GN 1/2 759012

GN 1/3 759013

GN 1/4 759014

GN 1/6 759016

415 228 165 139002

65 0,5 757006

100 0,7 757010

100 2 755010

150 3 755015

Bacs gastronorme polycarbonate

Gamme "Cristal"

Bac

Couvercle

Egouttoir

Range couvercles 

polyvalent

En fil d'acier chromé. Pour 6 
couvercles. Utilisable pour 
couvercles circulaires et 
planches à découper.

Bac

Bac



31

1

Eine Reihe mit festen Polypropylen-Schalen für die 
Vorratshaltung von Lebensmitteln im Kühlraum und der 

Speisenzubereitung in der Küche. 
Leichter und völlig wiederverwertbarer Werkstoff.

DIE PRODUKTVORTEILE

Handhabung 

- Weniger Mühe beim Umgang mit befüllten Behältern: 
begrenztes Gewicht.

Hygiene

- Einfache Reinigung: beim Abwaschen, wie beim 
automatischen Spülen.

- Form erleichtert das Abtropfen und das Trocknen

Lagerung

- Keine Probleme beim Stapeln und Aufschichten 
  (z. B. kein Blockieren, Platzeinsparung).

- Optimierung des Wegräumens (Format Gastronorm 
von GN 1/1 bis GN 1/9) auf den Lagerregalen in den   

Kühlräumen.

Resistenz

-Resistenz bei möglichem Fallenlassen bzw. anderen  
verschiedenen Erschütterungen (bei negativen 

Temperaturen ist Vorsicht geboten(1))
-Widerstandsfähig von -20°C (Kühllagerung) bis +100°C  

(Für Mikrowelle geeignet).

Ergonomik 

- Einfaches Anschauen des Inhaltes
- Anschauen des Fassungsvermögens (Abstufung).

Sicherheit

- Wasserdichtes Verschließen mit Deckeln.

Stark färbende Lebensmittel (Tomaten) können in diesen Behältern nicht 
zu entfernende Spuren hinterlassen,  

die jedoch für die Hygiene belanglos sind.

(1) Bei Gefriertemperaturen darf mit den Dosen und Deckeln nicht 
hantiert werden : Es ist empfehlenswert, einen ausreichenden 

Temperaturanstieg abzuwarten, damit das Polypropylen ein Mindestmaß 
an Geschmeidigkeit wiedererlangt.

Gastronorm-Behälter 

aus Polypropylen

Recyclable en fin de vie.

Nach der Ausmusterung 100% recycelbar.

LES AVANTAGES PRODUIT

Manutention 

-  Moins d’efforts lors des manipulations en  
charge : poids limité.

Hygiène 

-  Facilité de nettoyage : en plonge comme en lavage 
automatique.

- Forme facilitant l’égouttage et le séchage.

Stockage 

-  Pas de problèmes d’empilage au stockage  
(ex. : pas de blocage, gain de place).

-  Optimisation du rangement (formats gastronorme 
du GN 1/1 au GN 1/9) sur les étagères de stockage 
en chambres froides.

Résistance

-  Résistant en cas de chutes ou de chocs divers (sauf 
aux températures négatives où des précautions de 
manutention doivent être prises (1)).

- Résistance de -20° C (utilisation au froid) à
  +100° C (compatible four-micro-ondes).

Ergonomie 

- Visualisation facile des contenus.
- Visualisation des contenances (graduation).

Sécurité 

- Fermeture hermétique avec couvercle.

Une gamme de bacs en polypropylène alimentaire 
parfaitement adaptée aux besoins de stockage des 
aliments en chambre froide ainsi que lors des phases 
de préparation en cuisine 
Matériau léger et entièrement recyclable.

Des aliments ayant un fort pouvoir colorant (tomates) peuvent laisser 
des traces  indélébiles dans ces boîtes sans aucune conséquence pour 
l’hygiène.

(1) Ne pas manipuler les boîtes et les couvercles aux températures de 
congélation : il est conseillé d’attendre une remontée en température 
suffisante pour que le polypropylène retrouve un minimum de
souplesse.

Bacs gastronorme polypropylène  
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1

GN 1/1

GN 2/3

GN 1/2

GN 1/3

GN 1/4

Behälter

Behälter

Behälter

Behälter

Behälter

Es wird nicht empfohlen, 
die 1/1 Dosen auf Regalwagen 

zu benutzen.

Gastronorm-Behälter aus 

Polypropylen "harte Ausführung"

2.5 mm starke Behälter für die  
entsprechende Steifigkeit im gefüllten 

Zustand.

- Polypropylen lebensmittelgeeignet 
vollständig recyclebar

- Wieder verwendbar, transparent
- Dosen stapelbar und ineinander stellbar

- Optimierung der Lagermittel
- Mengenangabe

- Temperaturbeständigkeit :  
-20°C /+100°C zu Gefrierzwecken (1),  
für den Kühlraum und die Mikrowelle.

Praktisch für die HACCP Norm: 
Klebeetiketten zur klaren Identifizierung des 

Inhalts (Siehe seite 35).

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

65 7 256070

100 12 256013

150 17 256018

100 8 256080

150 12 256012

65 4 256040

100 6 256060

150 7,5 256075

100 3,5 256035

150 5 256050

100 2,5 256025

150 3,5 256036

Bacs gastronorme polypropylène

Gamme rigide

Bac

Bac

Bac

Bac

Il est déconseillé d’utiliser 
les bacs 1/1 sur des 
chariots à glissières.

Bac

Bacs en épaisseur 2,5mm pour assurer 
une bonne rigidité en charge.

-  Polypropylène alimentaire entièrement 
recyclable

- Réutilisables, translucides.
-  Boîtes empilables et gerbables entre 

elles
- Optimisation des moyens de stockage
- Graduation des contenances
-  Tenue température : -20°C/+100°C 

pour utilisation en congélation (1), en 
chambre froide et au four micro-ondes.

L’HACCP pratique : des étiquettes  
adhésives d’identification des contenus 
(voir page 35)
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1

GN 1/6

GN 1/9

Behälter

Behälter

Dosen mit Deckeln,  

folienverpackt

Abtropfsieb GN 1/1

Gastronorm-Behälter aus 

Polypropylen"harte Ausführung"

Pour bac 

Für Behälter

e 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größee

C 

Litre

Bacs avec couvercles 

Dosen mit Deckeln

Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

Sachet de 8 bacs / Beutel 8 Dosen

Sachet de 6 bacs / Beutel 6 Dosen

Sachet de 6 bacs / Beutel 6 Dosen

Sachet de 5 bacs / Beutel 5 Dosen

Sachet de 5 bacs / Beutel 5 Dosen

Sachet de 5 bacs / Beutel 5 Dosen

Sachet de 5 bacs / Beutel 5 Dosen

Sachet de 4 bacs / Beutel 4 Dosen

Sachet de 4 bacs / Beutel 4 Dosen

Sachet de 4 bacs / Beutel 4 Dosen

Sachet de 4 bacs / Beutel 4 Dosen

Sachet de 4 bacs / Beutel 4 Dosen

Deckel

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

H 

mm

C 

Litre
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Module 

Größe

L X l 

mm
Code 

Best. Nr.
Prix ��

Preis �

GN 1/1 2,5 256601

GN 1/1 530 x 325 256501

GN 2/3 354 x 325 256502

GN 1/2 325 x 265 256512

GN 1/3 325 x 176 256513

GN 1/4 265 x 162 256514

GN 1/6 176 x 162 256516

GN 1/9 176 x 108 256519

100 0,8 256010

100 1,5 256015

150 2 256020

GN 1/9 0,8 257310

GN 1/6 1,5 257315

GN 1/6 2 257320

GN 1/4 2,5 257325

GN 1/4 3,5 257336

GN 1/3 3,5 257335

GN 1/3 5 257350

GN 1/2 4 257340

GN 1/2 6 257360

GN 1/2 7,5 257375

GN 2/3 8 257380

GN 2/3 12 257312

Bac

Bac

Couvercle 

Egouttoir GN 1/1

Sachet de bacs 

avec couvercles    

Bacs gastronorme polypropylène 

Gamme rigide
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1

GN 1/6 

Inhalt : 1,5l

GN 1/6 

Inhalt : 1l

GN 1/8 

Inhalt : 0,5l

GN 1/6 

Inhalt : 0,5l

DIE PRODUKTVORTEILE

- Polypropylen lebensmittelgeeignet 
  vollständig recyclebar

- Wieder verwendbar, transparent
- Dosen stapelbar und ineinander stellbar

- Optimierung der Lagermittel
- Gleicher Deckel für jedes GN Format

- Mengenangabe
- Temperaturbeständigkeit : -20°C /+100°C zu 

Gefrierzwecken (1), für den Kühlraum und die 
Mikrowelle.

Gastronorm-Dosen aus Polypropylen : 

"Weiche Ausführung" 

Boîte sans couvercle 

Dose ohne Deckel

Deckel / Couvercle

Sachet de 10 boîtes avec couvercles 

10 Dosen mit Deckeln, folienverpackt

C 

Litre

L HT 

mm

I HT 

mm

H 

mm

Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Boîte sans couvercle 

Dose ohne Deckel

Couvercle / Deckel

C 

Litre

L HT 

mm

I HT 

mm

H 

mm

Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Boîte sans couvercle 

Dose ohne Deckel

Couvercle / Deckel

Sachet de 6 boîtes avec couvercles 

6 Dosen mit Deckeln, folienverpackt

C 

Litre

L HT 

mm

I HT 

mm

H 

mm

Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Boîte sans couvercle 

Dose ohne Deckel

Couvercle / Deckel

Sachet de 6 boîtes avec couvercles 

6 Dosen mit Deckeln, folienverpackt

C 

Litre

L HT 

mm

I HT 

mm

H 

mm

Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

GN 1/6 

Inhalt : 2l

C 

Litre

L HT 

mm

I HT 

mm

H 

mm

Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Boîte sans couvercle 

Dose ohne Deckel

Couvercle / Deckel

Sachet de 6 boîtes avec couvercles 

6 Dosen mit Deckeln, folienverpackt

Einzeln verfügbar oder folienverpackt..

0,5 162 132 45 254004

254518

255205

0,5 176 162 35 254005

254516

1 176 162 60 254010

254516

255310

1,5 176 162 85 254015

254516

255315

2 176 162 110 254020

254516

255320

Boîtes gastronorme polypropylène

Gamme souple

LES AVANTAGES PRODUIT

-  Polypropylène alimentaire entièrement recyclable
- Réutilisables, translucides.
- Boîtes empilables et gerbables entre elles
- Optimisation des moyens de stockage
- Même couvercle pour chaque format GN
- Graduation des contenances
-  Tenue température : -20°C/+100°C pour utilisation 

en congélation (1), en chambre froide et au four 
micro-ondes.

GN 1/6                    

Contenance : 1,5l

GN 1/6                      

Contenance : 1l

GN 1/8                      

Contenance : 0,5l

GN 1/6                      

Contenance : 0,5l

GN 1/6                    

Contenance : 2l

Disponible en conditionnements à l'unité et  
par quantités.
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1HACCP-Etiketten 

für GN-Behälter

Bogen mit 30  

HACCP-Etiketten

L 

mm

I 

mm
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Paquet de 10 planches / 10er Bogen

HACCP Wasserlosliche 

Etiketten

L 

mm

I 

mm
Code 

Best.Nr.
Prix ��

Preis �

Rouleau  de 250 étiquettes / Rolle à 250 Etiketten

Für eine klare Rückverfolgbarkeit von 
Lebensmitteln und Mahlzeiten in jedem 

Prozessabschnitt, vom Warenempfang 
bis zum Service.

Die HACCP-Etiketten sind in Rollen zu je 250 
Einheiten in einer geschützten Spenderbox  

erhältlich und erleichtern somit die "easy stick"-
Handhabung: mit einer integrierten Lasche, damit 
das Etikett beim Abrollen leichter vom Trennblatt 

gelöst werden kann.

Mögliche Aufschrift von Informationen über 
den Inhalt, das Datum, die Bestimmung… mit 

Kugelschreiber, Filzstift oder Bleistift.

Diese Klebeetiketten (Best Nr 257140), die auf 
alle GN-Behälter (rostfreier Stahl, Polycarbonat, 

Polypropylen) passen, sind beim Waschen  
voll-kommen wasserlöslich und zu 100%  

biologisch abbaubar.

50 25 257130

76 50 257140

Étiquettes d'identification HACCP 

pour bacs gastronorme

Planche de 30  

étiquettes HACCP

Etiquettes hydrosolubles 

HACCP

Pour assurer clairement la traçabilité 
des produits alimentaires et des  
préparations, à chaque étape du  
process de la réception jusqu’au  
service.

Les étiquettes d’identification HACCP sont  
présentées en rouleau de 250 pièces dans une 
boîte distributrice de protection avec languette 
intégrée pour séparation de l’étiquette de son 
intercalaire lors du déroulement.

Marquage possible des informations de contenu, 
de date, de destination… au stylo, au feutre ou au 
crayon.

Ces étiquettes adhésives (réf. 257140),  
compatibles avec tous les types de bacs  
gastronorme (acier inoxydable, polycarbonate, 
polypropylène) sont entièrement hydrosolubles 
lors du lavage et biodégradables à 100%.


